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Podstawy towaroznawstwa
Ocena dopuszczajaca

=
=
=

uczen zna elementy procesu technologicznego

uczen umie dokona¢ klasyfikacji wyroboéw i towarow
uczen potrafi rozréznia¢ nastepujace pojecia:

e dobraitowary

e norma i normalizacja

e kod kreskowy i identyfikacja

uczen zna wymagania dotyczace:

e przechowywania i1 konserwacji produktow

e transportu wyrobow i towarow

Ocena dostateczna

=
=
=
=

uczen zna powigzania towaroznawstwa z innymi naukami
uczen umie odczyta¢ kod kreskowy

uczen umie odczyta¢ tres¢ dokumentow normalizacyjnych
uczen umie dokona¢ oceny jakosciowej towarow

Ocena dobra

uczen umie omowi¢ dziedziny, ktore sg powigzane z technologig i towaroznawstwem
uczen biegle czyta kod kreskowy

uczen biegle czyta dokument normalizacyjny

uczen umie okresli¢ warunki racjonalnego przechowywania i transportu towarow
uczen umie okresli¢ konserwacje produktow roslinnych 1 zwierzecych

cena bardzo dobra
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uczen biegle umie rozpoznawa¢ 1 interpretowaé znaki na opakowaniach towarach
korzystajac z:

e norm

o prospektow, ulotek 1 poradnikow

e kodow kreskowych

uczen umie rozrdézni¢ niezgodnos¢ 1 wady produktow oraz okresli¢ przyczyny ich
powstania

uczen umie wskaza¢ prawidlowe zasady dotyczace przechowywania, konserwacji i
transportu produktow

Ocena celujaca

=

uczen biegle okresla 1 dobiera zasady przechowywania, konserwacji oraz transportu
produktéw pochodzenia roslinnego 1 zwierzgcego

Zagadnienia z towaroznawstwa artykulow zywnosciowych

Ocena dopuszczajaca

=

uczen umie dokona¢ klasyfikacji artykutéw zywnosciowych
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uczen zna dziaty 1 galezie gospodarki wytwarzajace zywnos¢

rozrdzni podstawowe rodzaje zboz

klasyfikuje make wg roznych kryteriow

zaproponuje warunki prawidlowego przechowywania maki

dokona oceny organoleptycznej maki oraz oceni jej jako$¢ porownujac rzeczywiste cechy
z wymaganiami jakosciowymi

zdefiniuje kasze oraz dokona ich podziatu

zaproponuje warunki prawidlowego przechowywania kasz

dokona oceny organoleptycznej kaszy oraz oceni jej jako$¢ pordwnujac rzeczywiste
cechy z wymaganiami jako$ciowymi

zdefiniuje otrgby

wyjasni co nalezy rozumie¢ pod pojeciem

makaron, klasyfikuje makarony

zaproponuje warunki prawidtowego przechowywania makaronow

oceni organoleptycznie makaron

definiuje pieczywo, klasyfikuje pieczywo

zaproponuje warunki prawidlowego przechowywania pieczywa

rozrdznia wady pieczywa, klasyfikuje wady

dokona podziatu ziemniakow wg réznych kryteriow

zaproponuje warunki prawidlowego przechowywania ziemniakow

klasyfikuje 1 charakteryzuje przetwory ziemniaczane

zaproponuje warunki przechowywania przetworéw ziemniaczanych

klasyfikuje owoce

okresli¢ warunki prawidtowego przechowywania, pakowania 1 transportu owocoOw
rozpoznaje 1 charakteryzuje r6zne owoce krajowe i poludniowe

dokona podziatu przetworo6w owocowych na grupy, scharakteryzuje je

okresli warunki prawidtowego przechowywania przetwor6w z owocow

dokona oceny sensorycznej wybranych przetworéw owocowych

klasyfikuje warzywa

okresli¢ warunki przechowywania, pakowania 1 transportu warzyw

rozpoznaje 1 charakteryzuje rozne warzywa

dokona oceny sensorycznej wybranych warzyw

dokona podziatu przetworow warzywnych na grupy, scharakteryzuje je

okresli warunki prawidtowego przechowywania przetworéw z warzyw

dokona oceny sensorycznej wybranych przetworéw warzywnych

klasyfikuje grzyby, charakteryzuje je

okresli warunki przechowywania grzybow

okresli wymagania jakosciowe dla grzybow surowych przeznaczonych do sprzedazy
wymieni gatunki handlowe cukru biatego, charakteryzuje je

okresli warunki przechowywania cukru

dokona podzialu wyrobdéw cukierniczych na grupy, poda przyktady

okresli warunki przechowywania wybranych wyrobow cukierniczych

dokona oceny jakosci wybranych wyrobow cukierniczych wg obowigzujacej normy
dokona klasyfikacji miodu wg r6znych kryteriow

okresli warunki przechowywania miodu

wymieni glowne skladniki odzywcze w mleku

wymieni gatunki mleka spozywczego dostepne na rynku

przedstawi podzial przetworéw mlecznych, do kazdej z grup podaj 1 przyktad
wymieni glowne skladniki odzywcze migsa
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potrafi wskaza¢ na schemacie elementy tuszy wieprzowej

klasyfikuje wedliny

wymieni glowne gatunki ptactwa przeznaczonego do spozycia

wymieni glowne sktadniki odzywcze migsa drobiowego, ryb i przetwory z ryb
wie co to jest kawior

definiuje thuszcze

wymienia thuszcze do smarowania pieczywa

definiuje uzywki 1 klasyfikuje

zna podstawowe gatunki kawy, herbaty 1 tytoniu

klasyfikuje przyprawy roslinne, wodki, piwo, wino, napojow bezalkoholowych 1 wody
mineralnej

Ocena dostateczna
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u czen umie dokona¢ klasyfikacji artykutow zywnosciowych wg réznych kryteriow
uczen zna czynniki wptywajace na warto$¢ odzywczg artykutow zywnosciowych
wyrdzni wymagania sanitarno - higieniczne obowigzujace w procesie obrotu zywnoscia
narysuje przekrdj poprzeczny ziarna zbozowego oraz zaznaczy na tym przekroju
podstawowe elementy budowy ziarna zbozowego

rozpoznaje maki

okresli warto$¢ odzywcza maki

wymieni szkodniki maki oraz okresli sposoby walki z tymi szkodnikami

rozpoznaje kasze

okresli warto$¢ odzywcza kasz

rozpoznaje makarony

okresli warto$¢ odzywczg makaronow, cukru, ziemniakow, owocoOw 1 grzybow
rozpoznaje pieczywo roznego rodzaju

okresli warto$¢ odzywczg pieczywa, udzieli porady na temat sprzedawanego pieczywa
klasyfikuje 1 charakteryzuje wybrane przetwory z grzybow

okresli warunki przechowywania przetworow z grzybow

dokona oceny organoleptycznej pieczywa oraz oceni jego jakos¢ porownujac rzeczywiste
cechy z wymaganiami jako$ciowymi

odczyta 1 zinterpretuje oznakowania umieszczone na opakowaniach lub etykietach
przetworéw warzywnych

odczyta oznaczenia umieszczone na opakowaniu jednostkowym wybranych wyrobow
cukierniczych

zaproponuje odpowiednie opakowania dla wyrobow cukierniczych roznych grup
scharakteryzuje pod wzgledem towaroznawczym miodd naturalny i sztuczny

wymieni operacje technologiczne produkcji mleka spozywczego

wyjasni pojecia: homogenizacja, normalizacja tluszczu, pasteryzacja

zna $redni skfad chemiczny migsa zwierzat rzeznych

zna $redni skfad chemiczny migsa drobiowego

wymienia sortymenty migsa drobiowego

przedstawia gtdwne przetwory drobiowe

przedstawi budowe jaja i wymieni glowne sktadniki odzywcze

przedstawi podzial ryb

wymieni glowne sktadniki odzywcze migsa ryb

okresli sredni sktad chemiczny migsa ryb

klasyfikuje thuszcze

charakteryzuje podstawowe thuszcze roslinne



Ocena dobra
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uczen umie okresli¢ czynniki wplywajace na wartos¢ odzywcza produktow rolnych
uczen zna technologi¢ 1 umie scharakteryzowac produkty spozywcze np. mleko, migso,
zboza, owoce, warzywa, koncentraty spozywcze, napoje itp.

uczen umie wykrywac zafalszowania w wybranych produktach rolnych
okresli role wymagan sanitarno - higienicznych w procesie obrotu Zywnoscia
scharakteryzuje proces przemiatu zb6z

zdefiniuje typ 1 wyciag maki oraz wymieni podstawowe typy mak

okresli wymagania jakosciowe dla maki i kasz

okresli okresy przechowywania maki

scharakteryzuje pod wzgledem towaroznawczym rdzne kasze
scharakteryzuje pod wzgledem towaroznawczym otrgby

okresli wymagania jakoSciowe dla makaronow

scharakteryzuje pod wzgledem towaroznawczym makaron

okresli wymagania jakosciowe dla pieczywa

scharakteryzuje pieczywo pszenne (zwykle, wyborowe, potcukiemicze), zytnie 1
mieszane oraz pieczywo specjalne i dietetyczne

charakteryzuje wady pieczywa

okresli proces czerstwienia pieczywa

okresli wymagania jakoSciowe dla ziemniakow

okresli wymagania jakosciowe dla roznych przetworéw ziemniaczanych
okresli wymagania jakoSciowe dla owocow

poréwna 1 oceni warto$¢ odzywcza owocodw roznego rodzaju

okresli wymagania jakosciowe dla przetworow owocowych

okresli wymagania jakosciowe dla warzyw

okresli wymagania jakosciowe dla przetworow warzywnych

postugujac si¢ atlasem grzybow rozpozna grzyby jadalne

okresli wymagania jakosciowe dla r6znych gatunkéw handlowych cukru
okresli wymagania jakoSciowe dla r6znych wyrobow cukierniczych
scharakteryzuje rézne grupy wyrobow cukierniczych

scharakteryzuje pod wzgledem towaroznawczym produkty pszczele

zna $redni sktad chemiczny mleka 3,4% tluszczu

charakteryzuje wartosci odzywcza mleka

przedstawi charakterystyke 2 produktow z kazdej grupy przetworéw mlecznych
mowi wartos¢ odzywczg migsa zwierzat rzeznych

zna cze¢sci zasadnicze tuszy wotowej 1 potrafi wskaza¢ je na schemacie
charakteryzuje wedliny (wedzonki, kietbasy)

przedstawi podziat drobiu 1 ptactwa dzikiego

charakteryzuje warto$¢ odzywczg migsa drobiowego

charakteryzuje przetwory drobiowe 1 rybne

okresli wartosci odzywczg jaj

rozrdznia podstawowe gatunki ryb

charakteryzuje wartos$ci odzywcze migsa ryb

charakteryzuje owoce morza

charakteryzuje tluszcze do smarowania pieczywa

zna wptyw uzywki na organizm czlowieka

okresla cechy sensoryczne herbat

charakteryzuje wybrane przyprawy roslinne



charakteryzuje wtasciwos$ci 1 wykorzysta-nie spirytusu
charakteryzuje poszczegdlne gatunki wodki
charakteryzuje podstawowe gatunki i rodzaje piwa
charakteryzuje wybrane wina
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Ocena bardzo dobra

= uczen biegle okresla czynniki wplywajace na warto$¢ odzywcza i dokonuje wiasciwej
analizy produktéw rolnych

uczen potrafi analizowa¢ napisy 1 oznaczenia na opakowaniach

uczen biegle wykrywa zafalszowania w wskazanych produktach rolnych
oceni wptyw stosowanych metod obrobki owocoOw na ich warto$¢ odzywcza
poréwna 1 oceni warto$¢ odzywcza warzyw rdéznego rodzaju

oceni wptyw stosowanych metod obrobki warzyw na ich warto$¢ odzywcza
charakteryzuje zatrucia pokarmowe spowodowane spozyciem grzybow
wyjasni zasady klasyfikacji wyrobdw cukierniczych

charakteryzuje operacje technologiczne wystepujace w procesie produkcji mleka
SpOZywcCzego

poréwnuje wartosci odzywcza migsa zwierzat rzeznych i drobiowego

ocenia §wiezos¢ ryb 1 jaj

oceni sensoryczni € wybrane wedliny drobiowe

okresla warto$¢ odzywczg przetwordw z ryb

porownuje wartosci odzywcze thuszczoéw roslinnych 1 zwierzecych

okresli r6znice migdzy wartoscig odzywczg maslta 1 margaryny

poréwnuje wlasciwosci sensoryczne naparOw wybranych gatunkéw kaw
omawia szkodliwe dziatanie tytoniu na organizm czlowieka

identyfikuje wybrane przyprawy
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Ocena celujaca
= uczen biegle charakteryzuje proces technologiczny wszystkich artykulow zywnosciowych
1 umiejetnie okresla towaroznawstwo produktow rolnych

Zagadnienia z towaroznawstwa artykulow niezywnosciowych

Ocena dopuszczajaca

klasyfikuje towary niezywnos$ciowe wg gatezi przemyshu, z ktorych pochodza
charakteryzuje ceramike¢ stolowa

wymieni podstawowe wlasciwosci szkla

klasyfikuje szkto gospodarcze

charakteryzuje przewody elektryczne 1 kable

klasyfikuje sprzet instalacyjny

klasyfikuje sprzet oswietleniowy

charakteryzuje swietlowki 1 zarowki energooszczgdne

charakteryzuje podstawowe urzadzenia grzejne

wyjasnia na czym polega odbior jakosciowy wyrobow elektrotechnicznych w sklepie
wymieni sprzet do prania w warunkach domowych

dokona podziatu sprzetu elektrycznego do sprzatania

wymieni sprzet elektryczny do mechanicznych domowych prac kuchennych
charakteryzuje funkcje urzadzen chlodniczych

definiuje tkaniny
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definiuje dzianiny

dzieli dzianiny produkowane w przemy-$le dziewiarskim w zaleznosci od surowca z
wymienia 1 charakteryzuje etapy produkcji odziezy
rozréznia typy figur os6b dorostych

wymienia rodzaje oznaczen na wyrobach odziezowych
wymienia cz¢sci sktadowe obuwia

wymienia rodzaje nr obuwia

definiuje $rodki piorace

klasyfikuje srodki piorgce - definiuje mydto

definiuje syntetyczne srodki pioragce

wymienia pomocnicze $rodki do prania

klasyfikuje wyroby kosmetyczne 1 perfumeryjne
charakteryzuje wybrane wyroby kosmetyczne
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Ocena dostateczna

klasyfikuje wyroby ceramiczne wg roznych kryteriow

wymieni surowce do produkcji wyrobdéw ceramicznych

omowi wlasciwosci wyrobow ceramicznych

klasyfikuje wyroby ceramiki budowlane;j

wyjasni co rozumie przez pojecie wlasciwosci techniczne wyrobéw ceramicznych i
warto$¢ uzytkowa

wymieni podstawowe skladniki szkta

podaje kryteria klasyfikacji szkta

podaje cechy szkta budowlanego 1 technicznego

okresla cechy szkta gospodarczego

charakteryzuje podstawowy sprzet instalacyjny

dokonuje podziatu urzadzen elektrycznych grzejnych zgodnie z SWW
okresla srodki specjalne stuzgce bezpieczenstwu wyrobow elektrotechnicznych
dokona podzialu zmechanizowanego sprzgtu gospodarstwa domowego wg SWW
omowi podstawowe funkcje sprzetu do prania

charakteryzuje odkurzacze

wymieni podstawowe czesci odkurzacza

scharakteryzuje miksery 1 roboty kuchenne

dokona podziatu urzadzen chlodniczych

definiuje: wytwory 1 przetwory papiernicze

wymieni surowce do produkcji papieru

przedstawia zasady klasyfikacji wytworow papierniczych

wymienia najwazniejsze wlasciwosci papieru

charakteryzuje wazniejsze wyroby papiernicze

klasyfikuje surowce widkiennicze

definiuje przedze

wymienia etapy wytwarzania przedzy

charakteryzuje sploty zasadnicze 1 pochodne

wymienia podstawowe typy tkanin

charakteryzuje dzianiny rzadkowe 1 kolumienkowe

ktorego zostaty wykonane

wymienia wlasciwosci materialow odziezowych

wymienia sktad chemiczny skory surowe;j
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omawia budowe skory naturalnej

zna proces technologiczny obuwia

wymienia typy obuwia

wymienia grupy wyrobow kaletniczych

wymienia surowce stuzace produkcji mydta

podaje zasady klasyfikacji mydet jako produktéw rynkowych
klasyfikuje syntetyczne srodki pioragce
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zaprezentuje rézne produkty i dokona podzialu na grupy, rodzaje 1 odmiany
charakteryzuje asortyment ceramiki stotowej

omowi metody dekoracji wyrobdéw ceramicznych

charakteryzuje podstawowe wiasciwosci ptytek ceramicznych
charakteryzuje poszczegdlne etapy procesu technologicznego szkla
charakteryzuje szklo wg roznych kryteriow

klasyfikuje szkto budowlane

okresla wtasciwosci szkta bezpiecznego

dobiera 1 prezentuje asortyment szkla gospodarczego

podaje roznice miedzy przewodem a kablem

ustala wartosci znamionowe z dowolnych bezpiecznikow

okresla asortyment urzadzen grzejnych znajdujacych sie w jego domu
wymieni podstawowe urzadzenia elektryczne stosowane jako zmechanizowany sprzet
gospodarstwa domowego

charakteryzuje podstawowe cechy uzytkowe pralki

wskaze roznice migdzy mikserem a robotem kuchennym

okresla jak powinien by¢ oznakowany sprzet gospodarstwa domowego
charakteryzuje proces technologiczny otrzymywania papieru

wyjasnia roznice mi¢dzy bibulg a bibutkg oraz tekturg a kartonem
charakteryzuje najwazniejsze wlasciwosci papieru

wyjasnia czym rdzni si¢ zeszyt szkolny od brulionu szkolnego

wsréd wyrobow papier odszukuje, te ktore wykonane sg z makulatury, dokonuje oceny
tych wyrobow 1 ich przydatnosci

charakteryzuje podstawowe grupy wiokiennicze

charakteryzuje przedzenie bezwrzecionowe

charakteryzuje podstawowe typy tkanin

charakteryzuje wtasciwosci materialow odziezowych

wymienia 1 charakteryzuje fazy wyprawiania skor

interpretuje oznaczenia na obuwiu na podstawie etykiet

charakteryzuje galanteri¢ 1 odziez skorzang

charakteryzuje poszczeg6lne kategorie mydet

wymienia wady 1 zalety syntetycznych $rodkow piorgcych
charakteryzuje pomocnicze srodki do prania

ocenia jako$¢ wybranych wyrobow kosmetycznych
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Ocena bardzo dobra

= okresli rolg jaka peini stluczka szklana w procesie technologicznym
= omowi kolejne etapy otrzymywania wyrobow ceramicznych
= pordéwna wlasciwosci wyroboéw z porcelany, porcelitu, fajansu i kamionki



okresla podstawowe parametry elektryczne zardwek

dokonuje oceny sensorycznej wybranej latarki

zapoznaje si¢ z trescig norm dotyczacg urzadzen grzejnych
analizuje oznaczenia na opakowaniu wyrobow elektrotechnicznych
dokonuje oceny oznaczen wyrobdw elektrotechnicznych

wyjasni czym rdzni si¢ wytwoOr papierniczy od przetworu papierniczego
charakteryzuje procesy wykanczania przedzy

wetnopodobne;j

omawia oznaczenia na wybranych wyrobach odziezowych

podaje numeracj¢ wybranego obuwia wg oznaczen angielskich 1 francuskich
wyjasnia na czym polega niekorzystny wptyw twardej wody na proces prania
zna wptyw budowy czgsteczki mydia na jego zdolnos¢ do usuwania brudu
podaje roznice migdzy szamponem koloryzujacym a farbg

podaje r6znice miedzy wodg kolonska, woda kwiatowa 1 perfumami
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Ocena celujaca
= uczen biegle charakteryzuje proces technologiczny  wszystkich
niezywno$ciowych 1 umiejetnie okresla towaroznawstwo tych produktéw

zapozna si¢ z wymaganiami ogolnymi dla odkurzaczy na podst. normy PN-83/E-08200/01

okresla czym r6zni si¢ tkanina bawetniana od bawelopodobnej oraz tkanina wetniana od

artykutow



